


ANTIPASTI
APPETIZERS

Gran tagliere di salumi e formaggi con le sue confetture € 26
Large platter of cold cuts, cheese with its jams

5,6,10

Patanegra con crostini caldi € 23
Patanegra with hot croutons

1,5,10

Salmone marinato con zenzero, agrumi e burratina  € 16
Marinated salmon with ginger, citrus and burrata

4,7

Gamberi in tempura al panko con dressing al passion fruit  e stracciatella  € 16
Panko tempura shrimp with passion fruit dressing and stracciatella

1,2,3,7

Parmigiana della tradizione Vinarius   € 14
Parmigiana of the Vinarius tradition

1,3,7

Polpette di pane Vianrius 2.0 con salsine Mare Mosso   € 10
Vinarius 2.0 Bread Meatballs with Mare Mosso Sauces

1,3,7

Mazzancolle al vapore  con emulsione di salsa rosa e zeste di arancia   € 16
Steamed prawns with pink sauce emulsion and orange zest

2,3



PRIMI
FIRST COURSES

SECONDI
SECOND COURSES

Spaghettone con datterino giallo,  gamberi rossi e stracciatella € 20
Spaghettone with yellow datterino, red prawns and stracciatella

1,2,7

Paccheri mille righe con porcini , fonduta di caciocavallo e capocollo croccante  € 16
Paccheri mille righe with porcini mushrooms, caciocavallo fondue and crispy capocollo

1,7

Gnocchetti alla barbabietola rossa , scampi , limone e mollica soffritta   € 18
Gnocchi with beetroot, scampi, lemon and fried breadcrumbs

1,2

Tortello ripieno di burrata e basilico, con pomodorino infornato e dadolata di bufala € 16
Tortello stuffed with burrata and basil, with baked cherry tomatoes and diced buffalo mozzarella

1,7

 Selezione di carni frollate con contorno € 60
Selection of aged meats with side dish al Kg./for Kg

Filetto di manzo ai porcini su schiacciata di patate € 25
Beef fillet with porcini mushrooms on mashed potatoes

Tagliata di manzo, rucola, grana e pomodorini € 20
Sliced   beef, rocket, parmesan and cherry tomatoes

Entrecote di manzo al pepe verde e pomodorini scottati € 20
Beef entrecote with green pepper and seared cherry tomatoes

7

Trancio di tonno in crosta di pistacchio , misticanza e cacioricotta € 18
Tuna steak in pistachio crust, mixed salad and cacioricotta

4,7,8

Darna di salmone al vapore con verdure croccanti e dressing al limone € 18
Steamed Salmon Darna with Crispy Vegetables and Lemon Dressing

4



GOURMET by VINARIUS

Hamburger di manzo scomposto (con panino tostato , patatine fritte, insalata mista e salsine)  € 16
Deconstructed beef burger (with toasted bun, french fries, mixed salad and sauces)

1

Pinsa capocollo, burrata, pomodorini e rucola € 15
Pinsa capocollo, burrata, cherry tomatoes and rocket

1,7

Pinsa salmone, granella di pistacchio, guacamolee fior di latte  € 15
Salmon pinsa, pistachio grains, guacamole and fior di latte

1,4,5,7,8

Pinsa verdurine arrosto, bufala e porcini  € 15
Pinsa roasted vegetables, buffalo mozzarella and porcini mushrooms

1,7



INSALATE

Insalata mista, tagliata di pollo grigliato , pomodorini, grana e salsa cesar € 13
Mixed salad, grilled chicken fillet, cherry tomatoes, parmesan and Caesar sauce

5,7

Insalata mista con gambero, scaglie di mandorle e salsa rosa  € 14
Mixed salad with shrimp, almond flakes and pink sauce

2,3,8

Insalata mista con bocconcini di tonno, granella di pistacchio e salsa allo yogurt € 14
Mixed salad with tuna bites, pistachio grains and yogurt sauce

4,7,8

CONTORNI
SIDE DISHES

Patatine fritte* € 6
French fries

Patate novelle al forno € 7
Baked new potatoes

Verdure grigliate di stagione € 7
Seasonal grilled vegetables

1,6

1

DOLCI
DESSERT

Tiramisù € 7
TRADITIONAL TIRAMISU’

Babà al rum € 7
Rum Babà

Cheesecake ai frutti di bosco € 7
berry cheesecake

Mousse ai tre cioccolati € 7
Three chocolate mousse

1,3,7

1,3,7

1,3,7

1,3,7








